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LIEBER GAST,

wir heifen Sie herzlich willkommen im BUDDHAS in Mainz.

Auf den nachfolgenden Seiten werden Sie eine Auswahl an
herrlichen Kostlichkeiten aus der japanischen Kiiche entde-
cken. Unsere Speisen werden nach traditionellen Rezepten,
unter hochsten Qualitatsanspriichen zubereitet.

Wir kombinieren klassische, japanische mit moderner Koch-
kunst. Unsere Speisekarte soll auf moglichst abwechslungs-
reiche Art und Weise Genuss und Freude bereiten.

Selbstverstandlich verwenden wir ausschlieB3lich qualita-

tiv hochwertige und frische Zutaten. Das sind wir unserem
hohen Anspruch an uns selbst und unseren Gasten schuldig.
Bitte wenden Sie sich bei speziellen Wiinschen an unseren
Service, wir sind darum bemiiht, jeden Wunsch zu erfiillen.

Laufend frische Produktion: Wir bitten bei hohem Aufkom-
men eine langere Wartezeit zu entschuldigen. Unsere Speisen
werden frisch auf Bestellung in unserer offenen Showkiiche
zubereitet. Wir hoffen, dass Sie sich bei uns wohlfiihlen und
Ihren Besuch im Buddhas in vollen Zligen genieBen kénnen.

lhr BUDDHAS Team



SUSHI

Sushi, besteht hauptsachlich aus erkaltetem, gesdauertem Reis, mit
meist rohem aber auch gerauchertem Fisch und oftmals Nori (ge-
trockneter und gerésteter Seetang) und wird in mundgerechten Sti-
cken optisch ansprechend serviert. Je nach Art des Sushi sind andere
Zutaten moglich wie z. B. Meeresfriichte, Gemiise, Tofu und Ei.

In den letzten Jahrzehnten ist Sushi auch in westlichen Landern po-
puldr geworden, welches sich allerdings in manchen Merkmalen,
wie dem Verzehr und den Zutaten, von dem traditionellen Sushi
aus Japan unterscheidet.

Zu den bekanntesten westlichen Kreationen zdhlt die ,California
Roll” (oder ,Ura-Maki’; ,von innen gerollt”), die mit Lachs, Surimi,
Avocado oder Gurke gefiillt sind. Bei diesen Sushi umgibt ein mit
Sesam (goma) oder Fischeiern bestreuter Reismantel den in Nori
gewickelten Inhalt. Diese Sushi Variante hat ihren Ursprung, unter
japanischstammigen Amerikanern an der Pazifikkiiste der USA. Zu
den ebenfalls durch westliche Verzehrgewohnheiten bedingten
Adaptionen des traditionellen Sushi gehort die Verwendung von
Fleisch, wie etwa Roastbeef und Huhn oder eine Verwendung von
Obst ,wie beispielsweise Mango in Kombination mit Fisch.
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VERZEHR

In Japan isst man Sushi traditionell mit der Hand. Diese Art des
Verzehrs hat sich allerdings nicht in den westlichen Landern durch-
gesetzt. Hier ist man es gewohnt Sushi mit Stabchen zu essen.
Allerdings ist auch in Japan ein gewisser Wandel der Essgewohn-
heiten zu splren, da Sushi sich dort auch mittlerweile zu einem
boomenden Fastfoodgeschaft durchgesetzt hat. Auch die Zutaten
unterscheiden sich von der westlichen zur asiatischen Welt.

Wasabi und Sojasauce werden in der Regel nicht miteinander ver-
mischt, sondern einzeln zur Wiirzung jedes einzelnen Sushi verwen-
det. In Sushi Restaurants der gehobenen Klasse wiirzt der Sushikoch
das einzelne Sushi bereits so, dass von dem Gast weder das einzelne
Sushi in Sojasauce getunkt, noch Wasabi hinzugefiigt wird. Wenn der
Gast jedoch selbst Sojasauce verwendet, dann betropft er Nigiri-Sushis
entweder einzeln oder taucht die Fisch-Seite des Nigiri-Sushis in die
Sauce, niemals aber die Reis-Seite, wie oft in Deutschland zu beob-
achten ist. Reine Sojasauce ist geschmacklich sehr intensiv und kann
den Geschmack von rohem Fisch tiberdecken. Sushikdche verwenden
deswegen haufig eine eigene Saucenmischung, die meist aus Sojasau-
ce, Dashi, Sake und Mirin besteht. Diese Mischung wird gewohnlich
erhitzt und ein wenig reduziert. Sie wird abgekuhlt verwendet, um
den bereits auf dem Reis liegenden rohen Fisch damit einzupinseln.
Ebenso fligt der Sushi-Koch bereits die von ihm als geschmackvoll
empfundene Menge Wasabi dem Sushi hinzu. Bei fettem Fisch wird
dabei mehr Wasabi verwendet als bei magerem. Eingelegter Ingwer
(Gari), wird zwischen den einzelnen Sushi gegessen, um den Ge-
schmack der verschiedenen Fischsorten zu neutralisieren.

Sushi werden nicht abgebissen, sondern in einem Stiick in den
Mund gefiihrt. In der Regel besteht eine Sushi-Mahlzeit aus un-
terschiedlichen Sushi-Varianten. Obwohl keine Vorschriften zur
Reihenfolge des Verzehrs bestehen, beginnt man oftmals mit
einem Omelette (Tamago) auf Reis, darauf folgen fettarme Fische
mit weilem Fleisch und gesduerte Fische wie Hering und Makrele.
Dann kommen rotfleischige Fische wie fettarmer Thunfisch. Das
Ende des Mahls bestreiten die fetteren Arten, auch vom Thunfisch.

Eine beliebte Beilage zu Sushi ist die Misosuppe, die auch als Vor-
speise serviert wird; bekannte Getranke zum Sushi sind Bier, wie z. B.
Asahi oder Kirin sowie und vor allem Griiner Tee.
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VORSPEISEN MENGE

Miso Suppe Vegi (Tofu)

Miso Suppe mit Fisch (Lachs und Thunfisch)
Edamame (junge, griine Sojabohnen mit Meersalz)
Algensalat

Yakitori (HédhnchenspieBBe) (3 Sttick)
Kimchi Salat (Chinakohl eingelegt, leicht scharf)

Ika Sansai (Tintenfischsalat mit Berggemiise)

SASHIMI (auf Wunsch flambiert gegen 1,00 € Aufpreis)
Shake Sashimi

Lachs (4 Sttick)
Suzuki Sashimi

Wolfsbarsch (4 Stiick)
Ibodai Sashimi

Butterfisch (4 Sttick)
lka Sashimi

Tintenfisch (4 Stiick)

Amaebi Sashimi
StiBwassergarnele (4 Sttick)

Maguro Sashimi

Thunfisch (4 Sttick)
Hotategai Sashimi

Jakobsmuschel (4 Stiick)
Moriawase

gemischte Sashimi-Platte (14 Sttick)

PREIS

3,50€
4,00 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
550€

550€

550€

550€

550€

550€

6,50 €

7,50 €

20,50 €
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~ Kategorie A-2,20€ ~
A w4 - 4x ZXﬁ
Kappa Maki  Shinko Maki  Kanpyo Maki = Mango Maki Kinusaya Nigiri
Gurke, Sesam Eingelegter Eingelegter Mango Zuckerschote
jap. Rettich jap. Kiirbis
. J
- Kategorie B-2,90 € ~
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Avocado Maki  Inari Tamago Nigiri Yasai Roll Shiitake Roll
Avocado Tofu Tasche StiBes Ei-Omlette Jap. Gemlise Eingelegte jap. Pilze
k\ >y
- Kategorie C-3,70€ \
4x i 4x Bt 4x l‘\ 4 4x
Shake Maki Tekka Maki California Maki Alaska Maki Unagi Maki
Lachs Thunfisch Krebsfleisch Lachs, Avocado Gebratener Aal
(Surimi), Avocado
, o
2x X Ix RN
¢ ox m
- - ot
U
- . Avocado Mango Roll
Shake Nigiri Futomaki Avocado, Mango,
Lachs Lachs, Krebsfleisch, Jap. Gemlise Sesam
Y
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p
2x 2x ﬂ*% 2x
lka Nigiri Suzuki Nigiri Maguro Nigiri Ebi Nigiri
Tintenfisch Wolfsbarsch Thunfisch Riesengarnele
TS Ry
2x 2x © §§
Amaebi Nigiri Shake bralée Nigiri Ibodai Nigiri
StBwassergarnele Flambierter Lachs Butterfisch

Alge Gunkan Tobiko Gunkan Hot Spicy
Algensalat, Kaviar vom Shake Gunkan
Sesam Fliegenden Fisch Scharf marinierter Lachs

Yakitori Roll Cooked Mango Maguro Roll
mariniertes Hdhnchen, Maguro Roll Mango und Thunfisch
Gurke, Sesam, Unagi- Gekochter Thunfisch

Sauce

Hot Spicy
Maguro Gunkan
Scharf marinierter Thunfisch

4XW$»«

| s’
<
California Roll Sesam

Krebsfleisch (Surimi),
Avocado
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- Kategorie D-4,50 €

’\ .

4x 2x

Philadelphia Roll Ebi-sarada Fried Ebi Nigiri
Lachs, Avocado, Frischkdse, Eiermantel ~ Marinierte Garnelen mit Gurke Gebackene Garnele
\\ !
- Kategorie E- 5,30€ ~

California Roll Tobiko  Skandinavia Roll  Hot Spicy Shake Roll Fried Chicken Roll
Krebsfleisch (Surimi), Avocado ~ Lachs und Avocado Scharf marinierter Lachs Frittiertes Hdhnchen,
Gurke

of
Dragon Roll Big Buddhas Roll Unagi Roll Hot Spicy
Gebackene Garnele im Gebackene Thunfischrolle Gebackene Garnele  Maguro Roll
Lachsmantel, Sesam im Aal Mantel Scharf marinierter Thunfisch
4x
Shake Mango Roll Flamed Philly Roll Maguro Avocado Roll
Avocado, Mango, Sesamim Frischkéise, Avocadoim Avocado im Thunfischman-
\ flambierten Lachsmantel flambierten Lachsmantel tel, Sesam, Lauch
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Kategorie E- 5,30 €

-
2x
Goma Maguro Hotategai Nigiri Unagi Nigiri
Angebratener Thunfisch im Sesammantel  Jakobsmuschel Gebratener Aal

Temaki California 4,50 € Temaki Maguro 4,50 €
Handrolle mit Krebsfleisch (Surimi) & Avocado Handrolle mit Thunfisch & Gurke

Temaki Shake 4,50 € Temaki Unagi 530€
Handrolle mit Lachs & Avocado Handrolle mit gebratenem Aal & Gurke
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Temaki Vegi 4,50 €
Handrolle mit jap. Kiirbis, Rettich, Gurke,
Avocado, Sesam

DESSERT

SuBe Kokosnuss-Ballchen
Mit Schokosauce

Chocolate Moons mit Kokossauce
Reiskuchen mit Schokoladen-Canache

Daifuku Mochi
Reiskuchen mit Rotebohnenfiillung & Schokosauce

Daifuku Yomogi Mochi

Reiskuchen & Rotebohnenftillung mit Kokossauce

Temaki Ebi

4,50 €

Handrolle mit Garnele, Avocado

MENGE

(4 Sttick)

(3 Stiick)

(2 Stiick)

(2 Stiick)

PREIS

4,90 €

4,90 €

4,90 €

4,90 €



SPECIALS

BUDDHAS

CREAM CHEESE ROLL
(VEGI)

Frischkdse, Avocado, Sesam
8,90€

FRIED OSAKA ROLL

(VEGI)

Frittierte Rolle mit Frisch-
kdse, Avocado, Gurken,
Tamago (Stisses Ei),
Cocktail-Sauce

11,90€

FRIED YOKOHAMA ROLL
Frittierte Rolle mit Frischkdise,
Lachs, Avocado, Mango,
Cocktail-Sauce

12,90€

TOKYO ROLL

Im flambierten Lachsman-
tel mit Gurken, Garnelen,
Krebsfleisch (Surimi), Lauch,
jap. Majo, Teriyaki-Sauce,
Fischroggen

11,90€

TIGER ROLL

Flambierter Aal, Gurken im
Avocado-Mantel, Fischroggen,
Unagisauce

12,90€
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PAPRIKA-MAKI
Paprika
2,20€

SUMO-MAKI
Gurke, Thunfisch

3,70€

SHAKE-ABURI-NIGIRI
Lachs flambiert mit Teriyaki-
Sauce und jap. Majo, Lauch

4,50€

MAGURO-ABURI-NIGIRI
Thunfisch flambiert mit Teriyaki-
Sauce und jap. Majo, Lauch

4,50€

HOTATE-ABURI-NIGIRI
Jakobsmuschel flambiert mit
Teriyaki-Sauce und jap. Majo,
Lauch

5,30€

SHAKE-AVO-ROLL
Lachs paniert in Tempura, Avo-
cado, auBen Sesam & SpicyMajo

5,30€

EBI-CHEESE-ROLL
Frischkdse, gebackene Garnele,
Avocado, aullen Sesam

5,30€
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SUSHI-BOXEN

Bei Bestellung einer Sushi-Box, erhalten Sie auf Wunsch eine Miso-Suppe Vegi
zum Vorzugspreis von € 2,50. (Gilt nur Inhouse)

SMALL BOX-12,50€

4x Gurkenmaki 171x Thunfisch-Nigiri
4x Lachsmaki 7x Riesengarnele-Nigiri
1x Lachs-Nigiri 1x Tofutasche

MEDIUM BOX - 714,50 €

2x Gurkenmaki 7x Thunfisch-Nigiri
2x Lachsmaki 7x Riesengarnele-Nigiri
2x California-Maki  7x Hotspicy Shake Gunkan
1x Futomaki 1x Tofutasche
1x Lachs-Nigiri

VEGI BOX - 14,50 €

4x Gurkenmaki 2x Omlette

4x Rettichmaki 2x Tofutasche
4x Avocadomaki 2x Yasai-Roll
2x Zuckerschote

*Angaben der Sushi in Stiickzahlen
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VEGAN BOX-75,50€

4x Gurkenmaki

4x Kiirbismaki

4x Mangomaki

2x Zuckerschote-Nigiri

4x Avocadomaki
4x Shiitake Roll
4x Avocado Mango Roll

LARGE BOX- 77,50 €

2x Gurkenmaki
2x Lachsmaki

2x California-Maki
1x Futomaki

1x Lachs-Nigiri

1x Thunfisch-Nigiri

1x Riesengarnele-Nigiri
1x Wolfsbarsch-Nigiri
2x Hotspicy Shake Roll
2x Hotspicy Maguro Roll

MAKI-BOX - 17,50 €

4x Gurkenmaki
4x Rettichmaki
4x Kiirbismaki

4x Lachsmaki

4x Avocadomaki
4x Thunfisch-Maki
4x California-Maki

URAMAKI BOX - 718,50 €

2x California Roll Sesam
2x Philadelphia Roll

2x California Roll Tobiko
2x Hot Spicy Maguro Roll

2x Scandinavia Roll

2x Dragon Roll

2x Unagi Roll

2x Hot Spicy Shake Roll

*Angaben der Sushi in Stiickzahlen



BUDDHAS

BAR | SUSHI

DELUXE BOX - 718,50 €

2x Avocado Mango Roll  2x Scandinavia Roll
2x Cooked Maguro Roll  2x Dragon Roll
2x Flamed Philly Roll  2x Big Buddhas Roll
2x Fried Chicken Roll

NIGIRI BOX - 19,50 €

2x Lachs-Nigiri 2x Wolfsbarsch-Nigiri
2x Thunfisch-Nigiri 2x Jakobsmuschel-Nigiri
2x SuBwassergarnele-Nigiri

LACHS BOX-19,50€

4x Lachsmaki 2x Scandinavia Roll
2x Lachs-Nigiri 2x Hot Spicy Shake Roll
2x Hotspicy Shake Gunkan 3x Lachs-Sashimi

THUNFISCH BOX - 719,50 €

4x Thunfischmaki 2x Cooked Maguro Roll
2x Thunfisch-Nigiri 2x Hotspicy Maguro Roll
2x Hotspicy Maguro Gunkan  3x Thunfisch-Sashimi

*Angaben der Sushi in Stiickzahlen
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FLAMED NIGIRIBOX-27,90 €

2x Lachs-Nigiri
2x Thunfisch-Nigiri
2x Butterfisch-Nigiri

2x Tintenfisch-Nigiri
2x Jakobsmuschel-Nigiri

FOR 2 BOX - 44,50 €

4x Gurkenmaki

4x Rettichmaki

4x Lachsmaki

4x Thunfisch-Maki

4x California-Maki

2x California Roll Sesam
2x California Roll Tobiko

2x Lachs-Nigiri

2x Thunfisch-Nigiri

2x Riesengarnele-Nigiri
2x Hotspicy Shake Gunkan
2x Omlette

2x Tofutasche

4x Dragon Roll

PARTY BOX - 79,50 €

6x Gurkenmaki

6x Rettichmaki

6x Lachsmaki

6x Thunfisch-Maki

6x California-Maki

4x California Roll Sesam
4x Scandinavia Roll

3x Wolfsbarsch Nigiri

4x California Roll Tobiko
4x Hot Spicy Maguro Roll
3x Lachs-Nigiri

3x Thunfisch-Nigiri

3x Riesengarnele-Nigiri
3x Hotspicy Shake Gunkan
3x Omlette

3x Tofutasche

*Angaben der Sushi in Stlickzahlen
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ALKOHOLFREIE GETRANKE MENGE PREIS
Coca Cola >4/ -Zero 245 0,201 2,40 €
Fanta "2 0,201 2,40 €
Sprite’ 0,201 2,40 €
Spezi %4 0201 2,40 €
Coca Cola Produkte (s.0.) 0,401 3,60 €
Gerolsteiner (Sprudel Wasser) 0251 2,40 €
0,751 5,50 €
Gerolsteiner (Medium Wasser) 0251 2,40 €
0,751 550€
Gerolsteiner (Stilles Wasser) 0,251 2,40€
0,751 5,50 €
Granini Schorlen 0,201 2,50 €
0,401 3,80 €
Schweppes ® 0,201 2,60 €
(Ginger Ale ', Bitter Lemon *3)
Granini Safte 0,201 2,80 €
(Apfel, Maracuja, Johannisbeere, Mango) 0,401 3,90 €
Bionade 0,331 3,10 €
(Holunder, naturtriibe Zitrone, naturtriibe Orange)
Elephant Bay Eistee ** 0331 330¢€

(Lemon, Peach, Pomegranate, Watermelon)

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Koffeinhaltig, 5 = Chininhaltig,
6 = mit StiBungsmittel, 7 = mit Taurin
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WARME GETRANKE PREIS
Becher Griiner Tee 1,80 €
Becher Jasmin Tee 1,80 €
Griiner Tee ,all you can drink” 4,70 €
Jasmin Tee ,all you can drink” 4,70 €
Glas Tee verschiedene Sorten * 1,80 €
Espresso * 2,20 €
Tasse Kaffee # 2,40 €
Espresso Macchiato * 2,70 €
Cappuccino * 2,80 €
Tasse Schokolade 2,80 €
Latte Macchiato * 3,10€
Milchkaffee 4 3,10 €
Doppelter Espresso * 3,70 €

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Koffeinhaltig, 5 = Chininhaltig,
6 = mit StiBungsmittel, 7 = mit Taurin
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GETRANKE

EASTERN SPECIAL
Pflaumenwein
Sake kalt/ warm
Asahi Japan Bier

Kirin Japan Bier

FLASCHENBIERE

Bitburger Premium Pils

Bitburger Premium Radler
Bitburger 0,0% Alkoholfreies Pils
Bitburger 0,0% Alkoholfreies Radler
Benediktiner Weissbier Naturtriib
Benediktiner Weissbier Alkoholfrei

APERITIF

Martini
(Bianco, D'oro, Extra Dry)

MENGE
011
011
0,331
0,331

0,331
0,331
0331
0,331
051

051

5cl

PREIS
3,30€
4,50 €
3,60 €
3,60 €

3,10€
3,10€
3,10€
3,10€
3,80€
3,80€

3,70 €

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Koffeinhaltig, 5 = Chininhaltig,

6 = mit StiBungsmittel, 7 = mit Taurin
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LONGDRINKS PREIS
Alpha Noble Vodka Lemon?> 7,00 €
Alpha Noble Vodka Tonic ® 7,00 €
Bacardi Cola>* 7,00 €
Finsbury Gin Tonic > 7,00 €
Jackie Cola?* 7,00 €
Campari Soda’ 7,00 €
SHOTS MENGE PREIS
Averna 2cl 2,80 €
Grappa 2c 2,80 €
Jagermeister 2d 2,80 €
Barbera Sambuca 2cl 2,80 €
Sierra Tequila Gold 2 2,80 €
Sierra Tequila Wei3 2cl 2,80 €
Alpha Noble Vodka 2cl 2,80 €

Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff, 3 = mit Antioxidationsmittel, 4 = Koffeinhaltig, 5 = Chininhaltig,
6 = mit StiBungsmittel, 7 = mit Taurin
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WEISSWEINE 0,2L Glas . Flasche
Riesling Kabinett - trocken 4,50 € 15,90 €

(Weingut Allendorf; Rheingau)

Helles Strohgelb mit griinem Reflex;

Frische, filigrane Saure, feines Fruchtspiel von Pfirsich,
Aprikose, griinem Apfel; eleganter, feiner Rheingauer
Riesling

Grauburgunder Kabinett - trocken 4,50 € 15,90 €
(Weingut Michael Beck / Hedesheimer Hof; Stadecken-Elsheim)

Helles Goldgelb; feine, dezente, cremige Saure;

Feine Aromen von reifem Apfel, Mandeln, Honig;

Ausdrucksvoller, aromatischer Wein

Ein ,Pinot Grigio” aus Rheinhessen !

WeiBburgunder Qualititswein - lieblich 4,50 € 15,90 €
(Weingut Hugl-Wimmr; Ketzelsdorf-Poysdorf / Niederésterreich)

Helles Gelb; sehr feine, dezente Saure;

intensive Aromen von reifem Obst, Nissen und aromatischen

Krautern; dichte, konzentrierte Frucht mit feinen Sii3e-Saure-Spiel

nachhaltiger, intensiver Abgang
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WEISSWEINE 0,2 L Glas Flasche

Chardonnay - trocken 4,50 € 15,90 €
(Les Grains, Frankreich)

Glénzend, hellgelber Wein, mit einem Bouquet nach exotischen Friichten wie Ananans
und Zitrusfrlichten. Der Wein ist weich und frisch.

Sauvignon Blanc - trocken 4,50 € 15,90 €
(Domaine de Landreau ,La Sauvignole” Frankreich / Loire)

Helles Sonnengelb, frische und filigrane Saure; Frisches, pikantes Aromenspiel von
Stachelbeere, Kiwi, frischen Krautern und exotischen Frichten, feiner erfrischender,
mineralischer Wein

WEINSCHORLE 4,00 €
ROSE WEINE
Cabernet Sauvignon - Shiraz rosé - halbtrocken 4,00 € 14,50 €

(Boland Cellars; Noorder Paarl)

Sattes Rosé ; frische kréftige Saure ; Intensive Aromen von roten Friichten & Beeren;
ausgewogenes SiiBe-Saure-Verhaltnis, harmonisch und rund; eleganter frischer
stdafrikanischer Rosé; ein Gaumenschmeichler!
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ROTWEINE 0,2L Glas  Flasche
»BOLAND CELLAR” Five Climates Shiraz - trocken 4,50 € 15,90 €

(Paarl Wine of Origin, Boland Cellar, Paarl, Stidafrika)

Tiefes Brombeerrot; elegante Saure mit perfekt eingebundenem Tannin; kraftiges
Aromenspektrum von Brombeere, Heidelbeere, dunkle Schokolade, Anklange von
schwarzem Pfeffer und kraftigen Gewtirzen; Derzeit einer besten Shiraz-Rotweine
Stidafrikas mit tollen Preis-Leistungsverhaltniss

SCHAUMWEINE 02L Flasche

Prosecco DOCG - brut 5,90 € 24,00 €
(Tenuta Ca Bolani; Cervignano del Friuli (UD))

Helles Strohgelb; lebhafte, feine Perlage und Gippiges Mousseux; von Fruchtnoten
verziertes, elegantes, feines Bouquet; am Gaumen angenehm fruchtig; frischer,
aromatischer Abgang derzeit einer der hochstbewerteten Winzer-Proseccos

Riesling Sekt b.A. - Flaschengirung- extra trocken 24,00 €
(Bergstr. Winzer eG Heppenheim)

Helles Strohgelb; feine, elegante Perlung; filigranes Saurespiel, feine Aromen von
Apfel, Weinbergspfirsich, weien Bllten; eleganter feinrassiger Sekt der Bergstra3e
STEINKOPF: die beste Riesling-Lage an der Hess. Bergstrale



DIE NEUE BUDDHAS APP FUR
IPHONE UND ANDROID IST DA!

2 Download on the }

[ P> Google Play] @& App Store

Jetzt bei Itunes und im Google Play Store runterladen und Rabatt sichern.

Du kannst ab sofort mit der App einen Tisch im Buddhas reservieren,
dein Essen vorbestellen und im Buddhas abholen oder liefern lassen.
Bleibe immer auf dem Laufenden und geniefe Vorteile und spe-
cials, die wir nur Uber die Buddhas App kommunizieren. Erfahre
welche neuen specials und Sushi-Sorten es gibt, an welchen Feier-
tagen wir gedffnet haben und sei Teil der Buddhas-Community!

- 10% Rabatt fiir Selbstabholer bei Bestellung via App/ Shop
-Tischreservierung

-Immer up to date in Sachen specials und Events
-Infos zum Restaurant und den Offnungszeiten

Besuche auch unsere Homepage unter www.buddhas-mainz.de
wo du in unserem neuen online Shop deine Bestellung aufgeben
und abholen bzw. liefern lassen kannst. Wir freuen uns auf Euch!

Euer Buddhas Team
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Buddhas Bar. Sushi.
Rémerpassage Mainz
Adolf-Kolping-Stra3e 4
55116 Mainz

Tel. 06131-4820577
info@buddhas-mainz.de

Bestellen Sie telefonisch oder online!

Infos zum Restaurant, den Liefergebieten mit dem jeweiligen
Mindestbestellwert, Speisekarte und online Shop unter:

www.buddhas-mainz.de



